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~■ ∴患惑普

相馬1廿の相馬双某漁協相
馬原毛支所は鞘只管に馳
する鮮魚バック有晶の辞茸
保持にヽ水鞭1400㍍の托章毎
から採取した海糊水を
15日から使う｡出荷前に魚
を海湖水に放すと､細
に改造して死滅考逸らせ
るためヽ号泣の海水より7

相馬双某漁協相馬庶釜

屡層水がイネ

の轟牙やニガ量農産物の増援に効果冴奉げている点肝注渇水使物の鮮度鼎符にも効果があると考えて遷

毒署かち

取り出等て鮮露甥うこと震肘してきLJ.
宍敬は魚を叢の河水

と津深層水の両方に浸し比唆して行った.撫層水筆アカマダイ】で七-十巳､｢キダイ｣でT･十二日､｢ムシガレイ｣で十二日､rメイタガレイ｣で十二日間'晋漣の海苔長く鮮度が保てることが分かっ

が蛋する速度冴逸らせるLJq鮮度塗がすえらや魚喝内周などが捕れさあ癖蕎涙

海洋深層水光合成に
必要な太陽光の届かない層にある海水｡グリーンランド沖や商機大陸周辺で冷却された海水が沈降し､約2000年の年月汝赤けて奉拝などで循環している｡水田に近いr空値水｣とは異なり等

闇を温して水温が嘉でr硝酸態チッソ｣､rリン散態リン｣｢ケイ荊｣などが色盲に含まれている｡考儲水が細菌や大酒国などに汚染されているのに比べ兎毎分が多く､
房れていない｣のが特葛

態に保てLJ.
十五月からは農協の莞警き芯

するパック真ヒラメ､スズモタthrヤリイRrカレY'メバ>Jの出荷の喝深層水に没した魚

鮮度保持の宍頓で.曹藻屑水に浪した魚OL)噂.Q水を使用した魚(上)よりえらや魚眼の色が鮮やかなまま

を相痛めする｡

電こ親閲が

定網約に交生す局琶漁葡VA面でも有数の水篭るが､漁業者にとっては魚価低迷など厳しい状況が続いている｡消古等葦のパック

愚鼓いは盲三

†由十箱で漁協の一甘の水扱げd(約tJl首㌔)の中でばごくわすかiJar辞厚瞥｣だわった商品蓋に届けることで漁協の知名度アップにもつなげたい守石化｡
.中食なtlで取り阻ん

できた専属表明中葉曲畳部長は｢新鮮な魚盗装着に篭分かってもらえるはB.鮮度へのこだわ蓋鳥双葉の売りにLLJい｣と鰭している｡


